Pietro dal Cero Amarone 2016
Ca dei Frati

Artikel Nr.

Land

Herkunft
Rebsorte
Qualitatsbezeich.
Geschmack
Trinktemperatur

Ausbau

Boden

Fallmenge

Beschreibung

Uber den Winzer

07483

Italien

Vigneto di Luxinum in Pian di Castagné

Corvina (50 %), Corvinone (20 %), Rondinella (20 %), Croatina (10 %)
DOCG

trocken

14 - 16°C

Vier Monate Trocknung der Trauben in Kisten, Maischung in
Edelstahlbehaltern mit langem Schalenkontakt, malolaktische Garung.
Reife: 24 Monate im Holzfass, 12 Monate in Edelstahl, 24 Monate in der
Flasche

kalkreich, weilRer Bruchstein und Lehm
0,751

Intensives und vielschichtiges Rubinrot. Uppige Fruchtnoten,
lieblicheSauerkirschen verschmelzen mit Schokolade zu wirziger SufRe.
Blumige Nuancen und Purpurrose zeugen von groer Finesse. Der Wein
entfaltet ein Aromenspiel aus balsamischen Noten mit Ansatzen von
Sternanis und wilder Minze.

Von Domenico Dal Cero 1939 gegriindet zahlt dieses Weingut heute zu
den besten der Region. Durch permanente Verbesserungen in Weinberg
und im Keller konnte die Qualitat gesteigert werden. Heute kann die
Familie Dal Cero fur sich in Anspruch nehmen, dem Lugana den Weg zum
Qualitdtswein geebnet zu haben.

Von der Zeitschrift "Weinwirtschaft" wurde der Lugana zum Wein des
Jahres 2007 gekurt.
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