Chateau La Croix du Casse <2015
Borie-Manoux

Artikel Nr. :© 06687
Land Frankreich

Herkunft Das Chateau la Croix du Casse ist ca. 9,5 Hektar grof und liegt
- zwischen im Herzen von Pomerol.

Rebsorte Merlot (88 %), Cabernet Franc (12 %)

Qualitatsbezeich. AOC Pommerol

Geschmack : trocken

Trinktemperatur : 16-18°C

1 Crorx pu Cass :
e Ausbau : Themperaturegulierter Edelstahlbehalter. Kalte Mazeration flir 4 Tage,

POMEROL

et lERE T

dann lange Garung (4 Wochen).

Boden Sand-Kiesboden mit einer Unterschicht aus Eisenortstein (crasse de fer)
Fallmenge @ 0,751

Beschreibung Ein moderner Wein, charmant und verflihrerisch voller Finesse. Rote
. Farbe mit violetten Reflexen. Vanille und gerdstete Aromen am Gaumen
harmonisch und Gppig mit einer schénen Lange.

Empfehlung Ideal zu gegrilltem Rindfleisch

Uber den Winzer : Borie-Manoux A.S. wurde 1870 als Negociant Borie in Pauillac gegriindet.
- Der Schwiegersohn von Marcel Borie, Emile Castéja folgte ihm nach und

fUhrte Borie-Manoux bis in die 90er Jahre, wo er in dieser Funktion von
seinem Sohn und jetzigen Vorstand Philippe Castéja beerbt wurde.
Die Familie Castéja hat im Zuge der letzten Jahrzehnte, ausgehend von
Chéteau Batailley und Chateau Lynch-Moussas laufend Chateaux im
Bordelais dazu erworben. Zu Borie-Manoux gehdért auch Chateau du Pin,
Beau-Rivage und Chateau La Bouade,
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