Gevrey - Chambertin 2013

Albert Bichot

Artikel Nr. 04245
Land Frankreich
Herkunft Gevrey Chambertin, Cote de Nuits, Burgund
Rebsorte Pinot Noir (100 %)
V ik Qualitatsbezeich. AOC Village
Geschmack trocken
Trinktemperatur 16 - 18°C

- Ausbau Vinifikation flr 20 bis 28 Tagen in Eichenholzfassern. Ausbau in
e franzdsischen Barriquefassern fur 14 bis 16 Monate, wobei der Anteil von
| Covpy-CrAMBERTY. neuem Barrique bei 20 - 30% liegt

- Boden Lehm- und Kalkbéden mit hohem Geréllanteil
Fallmenge 0,381

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

Aromen von reifen, roten und schwarzen Friichten, sowie Noten von
Eicheund Gewirzen. Im Laufe der Jahre entwickelt er mehr Tiernoten, wie
Moschus und Pelz. Seidig, strukturiert, tanninreich und ausgeglichen am
Gaumen.

Ente, Gans und Wildgerichte

In sechster Generation vertritt Albéric Bichot nunmehr das Handelshaus
Albert Bichot. Die Wertvorstellungen sind in 150 Jahren allerdings
gleichgeblieben: Respekt vor den Mitarbeitern und deren Leistung sowie
vor der Natur, so dass der Weinbau seit 10 Jahren kontinuierlich der
biologischen Landwirtschaft angepasst wird.
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