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Cave de Ribeauvillé

Artikel Nr.

Land

Herkunft
Rebsorte
Qualitatsbezeich.
Geschmack

Trinktemperatur

Ausbau
B n
PINoT Noik ode
VW%M/&’D
1 Fallmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

01175

Frankreich

Uber 30 Jahre alte Reben um Ribeauvillé, Elsal

Pinot Noir (100 %)

Qualitatswein

trocken

16 - 18°C

Klassische Maischegarung und Ausbau im Holzfass fir ca. 1 Jahr
Kalkreiche Lehmbdden

0,751

Das Bukett betort mit frischen Cassis-Aromen, begleitet von zarten,
susslich rauchigen Noten. Am Gaumen spurt man eine saftige Frucht,

wiederum von roten Beeren, einen sanften Gerbstoff sowie einenHauch
von Kakao im Abgang. Seidige Tannine und angenehm ausgewogen.

Wild, Fleischgerichte, Schnittkase

Die Cave de Ribeauvillé wurde 1895 von zahlreichen Winzern der Region
gegrindet und ist somit die alteste Winzervereinigung Frankreichs.
Aufgrund seiner Lage im Zentrum der WeinstraBe genieflSt Ribeauvillé
viele Vorziige. Das beriihmte "Champ de failles" (Feld der Spalten) von
Ribeauvillé hat zahlreiche wechselhafte Gelandeformen von
verschiedenartiger Bodenbeschaffenheit hervorgebracht. Dieses Mosaik
aus Uberaus verschiedenen Parzellen mit einem unvergleichlichen
mineralischem Reichtum hat den Anbau der verschiedensten Rebsorten
begunstigt.
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