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Der Reiler Goldlay ist fur die Mittelmosel eher mittelsteil (50-70%
Steigung)mit westlicher Ausrichtung und guter Bellftung, die durch
schnelles Abtrocknen gesunde Trauben wachsen lasst, die dann - von
spater Abendsonne beschienen - verlasslich reifen.

Riesling (100 %)
Spatlese
fruchtig

10eC

Handlese in kleine Behalter, natlrliche Mostsedimentation,
Spontanvergarung, traditioneller Ausbau im groBen Holzfass und in
Edelstahl.

Blaugrauer Schiefer mit rotem Lehm und Kieseln durchsetzt
0,751

Nase: saftig, charmant, leicht kiihler Touch; weiBer Pfirsich, Granny-
Smith-Apfel, ein wenig Gletschereis-Bonbon Geschmack: volimundig,
Saure schoén abgestimmt; weiller Pfirsich, Golden-Delicious-Apfel, pikante
Eisbonbon-Note, im Nachhall krautrig- wirzig

ostasiatisch oder nordindisch inspirierte Gerichte, Salate, aber auch zu
Reh und Gans

Seit funf Generationen baut die Familie Melsheimer in den steilen Hangen
rund um Reil an der Mosel feine (Riesling-) Weine an. 1995 begann die
Umstellung auf den 6kologischen Weinbau, seit 1997 sind sie ECOVIN-
zertifiziert und seit 2013 Demeter®-Partner.

Ein Typ von Boden, fast nur eine Rebsorte, ein einziges Tal ... langweilig?
Nein, ein herausforderndes Geschenk! SchlieBlich reagiert der Riesling
auf kleinste Unterschiede in Standort und Mikroklima; Vereint in ihrer
Rebsorten-Art, jedoch von jeweils eigenem Charakter. Solche Mikro-
Vielfalt zeichnet groRe Weinbaugebiete aus und die Mosel reiht sich
hierin an der Spitze ein, neben dem Burgund, dem Douro, dem Rhein, der
Rioja, dem Piemont, dem Bordeaux ...

»Wir glauben, dass flr groBe Weine - aber eben auch fir das gesunde
Drumherum, das wir kommenden Generationen moglichst unversehrt
weitergeben mochten - Natur, Kultur und Mensch einen Einklang finden
mussen.”
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