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Geheimer Rat Dr. von Bassermann-Jordan

Artikel Nr.
Land
Herkunft

Rebsorte

Qualitatsbezeich.

Geschmack
Trinktemperatur

Ausbau

Fullmenge

Beschreibung

Empfehlung

223795

Deutschland

Deidesheim / Pfalz - Deutschland
Chardonnay (100%)

Deutscher Sekt / VDP.Sekt Prestige
brut nature

6-8°C

Handlese und anschlieRend eine Pressdauer von 12
Stunden. Der klare Saft wurde zur Garung in 500 Liter
Eichenholzfasser gegeben. Die Tiragefullung erfolgte
im Mai des nachsten Jahres. Nach Ende der
Flaschengarung verblieb der Rohsekt fur weitere 5
Jahre auf der Hefe. SchlieRlich wurde er von Hand
abgeruttelt und degorgiert.

0,7501

Typische Schaumweinaromen wie Brioche und Nuss,
paaren sich mit feinenHefenoten und Zitrusfrucht. Mit
der Zeit kommt auch die krautrige Wirzigkeit des
Pierre Brut immer mehr zur Geltung und unterstreicht
schon in der Nase die komplexitat. Auf der Zunge fallt
sofort die elegante Perlage auf, welche sich mit feiner
Saure verbindet.

GenielRRen Sie diesen Sekt als Er6ffnung eines tollen
Menus oder solo inden besonderen Momenten des
Lebens.



Uber den Winzer

Die Geschichte des Weinguts Geheimer Rat Dr. von
Bassermann-Jordan ist die Geschichte einer
Familiendynastie, die den Qualitatsweinbau mit
begrindet hat und seit knapp 300 Jahren mal3geblich
beeinflusst. Generation um Generation gehen
bedeutende Persdnlichkeiten aus ihr hervor, die mit
Intelligenz, Sachverstand und Spursinn sowie
wirtschaftlichem und politischem Einfluss die
Bedeutung des Gutes und pfalzischer Spitzenweine zu
erhalten und auszubauen wissen - bis in den Rang der
Weltspitze.Bassermann-Jordan steht seit jeher fur
erstklassige Lagen. Unsere Weinberge in Forst,
Deidesheim und Ruppertsberg umfassen 49 Hektar
Rebflache in 20 Einzellagen. Davon sind mehr als ein
Drittel Spitzenlagen wie Hohenmorgen, Kirchenstuck
und Jesuitengarten.Dazu kommen weitere
qualitatsverbessernde Mallnahmen wie z.B. die
Hinwendung zu biologischen Anbaumethoden:
Vorbeugender Pflanzenschutz durch nattrliche
Praparate und noch mehr Handarbeit. So kann eine
artenreiche Flora und Fauna entstehen, die unsere
Bemuhungen um einen naturnahen und nachhaltigen
Wein unterstutzt.



