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Athesis brut Rosé

Kettmeir

) 3 Artikel Nr. 08301

{, A
§ Land Italien
Herkunft Mittelhohe Hiigel im Uberetsch und Unterland (450 -
750 M. u.d.M) - Alto Adige / Sudetirol
Rebsorte Spatburgunder, Chardonnay

Qualitatsbezeich.  Alto Adige DOC
Geschmack brut
Trinktemperatur ~ 8-10°C

Ausbau Kurze Maischung der Schalen und anschlie3ender
sanfter Pressung. Die Garung erfolgt fur beide
Rebsorten getrennt bei einer kontrollierten
Temperatur von etwa 15 - 16 °C. Im folgenden Jahr
findet nach dem Verschnitt zur Cuvée die zweite
f ) Garung auf der Flasche bei einer Kellertemperatur von
KETTMEIR 11 - 12 °C statt und reift ca. 24 Monate auf der Flasche.

o Fullmenge 0,750l

Beschreibung Mit zartrosa Farbe und pfirsichfarbenen Reflexen,
feiner und anhaltender Perlage bringt er fruchtige
Himbeernoten und sufRe Gewurze zum Ausdruck, die
umbhullt sind von angenehmen Duften der Hefe. Am
Gaumen entfaltet er sich elegant und dynamisch mit
der zarten Frische und feinen Cremigkeit, die die
Aromen kleiner Waldfruchte und Krauter haben.

Empfehlung Verfluhrerisch als Aperitif, ein guter Begleiter fur
Vorspeisen mit Fisch, besonders rosafarbenen wie
Lachs, Krebs und Garnele, gibt er sein bestes zum
ganzen Menu mit anspruchsvollen
Meeresfriichtegerichten. Interessant zur orientalischen
Klche und allgemein zu wirzigen Speisen.



