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Fiano & Greco, Bianco Puglia IGT  2023
A Mano

Artikel Nr. 08081

Land Italien

Herkunft aus dem Itria Tal, dass von kühlen Winden von der
Adria profitiert

Rebsorte Fiano (75%), Greco (25%)

Qualitätsbezeich. IGT

Geschmack trocken

Trinktemperatur 8-10ºC

Ausbau Ein Teil der Trauben wird sehr früh noch mit knackiger
Säure geerntet und ein Teil des Fiano sehr spät leicht
angetrockenet. Langsame Vergärung für zehn Wochen
bei niedrigen Temperaturen im Stahltank, damit die
Aromen der frischen Früchte erhalten bleiben. Danach
reift der Wein 3 Monate im Stahltank auf der Feinhefe.

Füllmenge 0,750l

Beschreibung Helles Strohgelb mit grünlichen Reflexen.Frische
Früchte und eine angenehm blumige Note bestimmen
den Duft. Sehr rund und erfrischend. Ein gehaltvoller,
interessanter Weißwein mit Kraft, Ausdruck und
Charakter. Er ist erfrischenden mit einer schönen
Länge und Trinkfreudigkeit.

Über den Winzer Amerikanisches know how, verkörpert durch den
Winemaker Mark Shannon und italienische
Bodenständigkeit und Tradition, repräsentiert von
Elvezia Sbalchiero, ergeben eine außergewöhnliche
Erfolgsstory. Beide haben zu dem Erwachen der
größten italienischen Anbauregion beigetragen – und
erzeugen typische und ausgezeichnete Weine nach
dem Prinzip „Best value for money“. Primitivo und
Negroamaro sind die beiden heimischen Rebsorten,
aus denen Weine entstehen, die den Ruf Apuliens als
von der Natur verwöhnte Anbauregion in alle Welt
tragen.


