EIN
GENTUR
RNOLD

Olympische StralRe 27, 14052 Berlin | +49 (030) 30 54 948 | info@weinagenturarnold.de | www.weinagenturarnold.de

Collazzi Toscana IGT
Collazzi Frescobaldi

COLLAZ:

TOSCANA®
Pigazesu @ ko e ARl

Artikel Nr.
Land

Herkunft

Rebsorte

Qualitatsbezeich.

Geschmack
Trinktemperatur

Ausbau

Fullmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

08040
Italien

Seit 1933 ist das 400 Hektar grol3e Landgut Collazzi in
der Gemeinde Impruneta nahe Florenz im Besitz der
Familie Marchi. Neben ausgedehnten Waldern und
Olivenhainen besteht das Anwesen aus 25 ha
Weinbergen in perfekten Lagen mit optimaler A

Cabernet Sauvignon (55%), Merlot (23%), Cabernet
Franc (18%)

Qualitatswein IGT Toscana
trocken
14-18°C

Weinlese erfolgt per Hand in kleinen Kisten. Die
Rebsorten werden getrennt gelesen und verarbeitet.
Malolaktische Garung im Barrique. Die Reifung erfolgt
far 18 Monate in Fassern aus franzésischer Eiche. Es
folgen weitere zwoIf Monate Flaschenreifung.

0,7501

Intensives, dunkles Rot mit purpurnen Reflexen. Reich
und elegant, runde, ausgewogene, weiche
Komplexitat. Herrlich wurzige Balsamico-Note mit
komplexem Duft nach schwarzen Beeren, insgesamt
ein wunderbar harmonischer Geschmack, der zu
einem weiteren Schluck einladt.

Die feine, aber kraftige Struktur des Weins passt zu
rotem Fleisch, wie Braten oder Steak, zu gegrillten
Gemduse oder gereiftem Kase.

Marchese Lamberto Frescobaldi ist von ganzem
Herzen Weinmacher. Unter-stitzt wird er von dem
dynamischen und bestens ausgebildeten
Weinbautechniker Alberto Torelli.Hier steht vor allem
die Lese per Hand, Nachhaltigkeit sowie grofRer
Respekt vor der Natur im Vordergrund. Auf 25 ha
gedeihen neben dem traditionellen Sangiovese die
Rebsorten Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet
Franc und Petit Verdot. Eine perfekte Auswahl, um
daraus unverwechselbare und komplexe Weine zu
erzeugen.



