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Chateau Chasse-Spleen
Chateau Chasse Spleen

Artikel Nr.
Land
Herkunft

Rebsorte

Qualitatsbezeich.

Geschmack
Trinktemperatur

Ausbau

Fullmenge

Beschreibung

Uber den Winzer

06672
Frankreich
Moulis en Médoc, Bordeaux

Cabernet Sauvignon (73%), Merlot (20%), Petit Verdot
(7%)

AOC Cru Bourgeois Exceptionnel
trocken
16-18°C

Temperaturkontrollierte Garung im Stahltank, gefolgt
von traditionelleLagerung zwischen 12 und 14 Monate
in Eichenfassern, davon 40% neue Eichenfasser.

0,750l

Ein guter Wein. Herrlich frischer Duft, viele volle rote
Frichte, feinste Zedernoten und Tiefe, gefolgt von
Tabak und dunklen gewurzten Waldbeeren. Am
Gaumen fleischig, kraftig wie erwartet, raffiniert,
strukturiert, alles im Einklang. Tannin sehr aufpoliert
und langanhaltend.

Das Chateau Chasse-Spleen liegt mit seinen rund 80
Hektar Weinberge in der kleinsten Appellation des
Médocs, im Moulis-en-Médoc, stidlich von Saint-Julien
auf dem halben Weg in Richtung Margaux. Hier trifft
man auf ein aulRergewdhnlich vielfaltiges Terroir:
Garonne- und Pyrendenkiesel bis hin zu Tonkalkboden.
Angebaut wird fast ausschlie3lich Rotwein.Den
groRten Anteil macht mit 73% der Cabernet Sauvignon
aus, gefolgt von 20% Merlot und ein bisschen Petit
Verdot.Daraus kreiert das Chateau Chasse-Spleen,
unter der Leitung von Céline Villars-Foubet, eine
traditionelle Bordeauxcuvée, die nach der
malolaktischen Garung bis zu 18 Monate im Barrique
reift, die jedes Jahr zu 40% erneuert werden. Auf
modernen Schnick-Schnack wird verzichtet, die Weine
werden unfiltriert abgeflllt und prasentieren sich
fruchtig und charmant. Das einzigartige Terroir
verleiht diesen franzdsischen Weinen eine runde,
sanfte Note.



