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Château Palmer  2015
Weitere Winzer

Artikel Nr. 06667

Land Frankreich

Herkunft Médoc

Rebsorte Cabernet Sauvignon (50%), Merlot (44%), Petit Verdot
(6%)

Qualitätsbezeich. AOC Grand Cru Classé

Geschmack trocken

Trinktemperatur 16 ºC

Ausbau Die Trauben werden traditionell nach Rebsorte und
Parzelle getrennt vinifiziert, um die jeweiligen
Eigenheiten zum Ausdruck kommen zu lassen, plus
eine 20-monatige Reifezeit im Anschluss.

Füllmenge 0,750l

Beschreibung Die raffinierte Balance zwischen aromatischem
Reichtum und den kräftigen und dennoch dezenten
Tanninen macht diese Weine unvergesslich. Die Anteile
an Merlot und Cabernet Sauvignon sorgen füreinen
geschmeidigen, fleischigen und samtigen Charakter.
Das Spektrum der Aromen reicht von Cassis über
Lakritze, Kirsche und Blüten bis hinzu Gewürzen.

Empfehlung Passt zu Wildschwein, Hase und Fasan.


