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Beaune Les Epenottes bio  2022
Domaine du Pavillon

Artikel Nr. 04220

Land Frankreich

Herkunft
Côte de Beaune, südlich von Beaune, in der Nähe von
Pommard. Die Lage "Les Epenottes" hat die
Hangausrichtung Süd-West.

Rebsorte Pinot Noir (100%)

Qualitätsbezeich. AOC Villages

Geschmack trocken

Trinktemperatur 15º - 17º C

Ausbau Handernte der 30 bis 40 Jahre alten Reben und Gärung
für 20 bis 28 Tage in temperaturregulierten
Holzfässern. Gereift für 14 bis 16 Monate in
Eichenholzfässern mit 20-30% neuem Holzanteil.

Füllmenge 0,750l

Beschreibung Dieser Beaune "Les Epenottes" bietet eine kandierte
Kirschnase aus schwarzen Früchten mit gerösteten
Noten (Haselnuss, Schokolade). Am Gaumen
grosszügig und breit mit ausgeprägter Struktur und
geschmolzenen Gerbstoffen. Belle finale mit Noten von
Lakritz und Violett.

Über den Winzer Alle Trauben der Domaine werden in der historischen
alten Kellerei vinifiziert, die mitten in einem 4 ha
großen, von einer Mauer umschlossenen Weingarten
liegt. Schonende Produktionsmethoden durch
Nutzung der Schwerkraft, Erhaltung des ökologischen
Systems und begrenzte Hektarerträge sind die
Garanten für die gleichbleibend hohe Qualität der
Weine der Domaine.


