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Sancerre Rouge

Henri Bourgeois

=

HENRI BOURGEQIS

Artikel Nr.
Land
Herkunft

Rebsorte

Qualitatsbezeich.

Geschmack
Trinktemperatur

Ausbau

Fullmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

04192

Frankreich

Sancerre, linkes Ufer der oberen Loire
Pinot Noir (100%)

AOC Sancerre

trocken

8-10°C

Vinifikation erfolgt temperaturkontrolliert in grof3en
Holzgebinden zwischen 10 bis 14 Tagen, tagliches
Uberpumpen, Malolaktische Garung in "Troncais"
Eichenfassern. Der Ausbau erfolgt danach fur bis zu 12
Monate im Fass, danach folgt eine bis zu 24-monatige
Flaschenreifung.

0,750l

Reife rote Friichte, Kirschen, Bliten und ein feiner
Hauch Vanille in der Nase. am Gaumen sehr
strukturiert und konzentriert,

zu Pilzgerichten oder Wachtel, gut gewurzten Speisen,
Rosmarin oder Johannisbeeren.

Seit 10 Generationen kultiviert unsere Familie ihre
Weinberge im Herzen des Sancerrois. Wir haben
unsere Familiendomane im Dorf Chavignol begrundet,
bekannt vor allem flr seine Weine der duBBerst steilen
und gunstig orientierten Hangen und seinen
Ziegenkase, den ?Crottin de Chavignol?. Wurden 1950
gerade einmal 2 Hektar bewirtschaftet, haben Henri
Bourgeois und seine S6hne nunmehr einen
respektablen Weinberg von 67 Hektar geschaffen, mit
den besten Hangen in Sancerre und Pouilly Fumé.



