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Chablis Grand Cru "Les Clos"

Domaine Long Depaquit

Artikel Nr. 02103
Land Frankreich

= 5 Herkunft Chablis im Burgund
Rebsorte Chardonnay (100%)
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ALBERT BicHor

Qualitatsbezeich.

Geschmack

Trinktemperatur

Chablis Grand Cru
trocken
12°C

Ausbau Die Vinifikation erfolgt zu zwei Dritteln im Stahltank, zu

einem Drittel in gebrauchten Holzfassern. Der Ausbau

. erfolgt fir 10 Monate in gebrauchten Barriques,
anschliel3end noch 6 Monate auf der Feinhefe im

75 o Stahltank

000

 CHABLIS GRAND CRU | Fallmenge 0,750l

be‘-x_. Les Clos |

Relmll o & Beschreibung In der Nase sehr feine florale Noten sowie Mandel-und

Demaine Long-DePa(luir

% ALBERT BicHoT, PROPRIETAIRE

Empfehlung

Uber den Winzer

Haselnusstonen. am Gaumen kérperreich, cremig-
verwobene Mienralitat, salzige wie sul3e Akzente, gut
strukturiert und sehr gut eingebundener, anregender
Saure.

Meeresfriichte, weilRes Fleisch, funktioniert gut mit
"spicy" food.

Das Schloss Long Depaquit liegt mitten in der Stadt
Chablis und hier werden auch die Trauben des 70 ha
Weinbergbesitzes gekeltert. Die Grand Cru und die
Premiers Cru werden nach biologischen Methoden
bewirtschaftet. Die Domaine ist im Alleinbesitz der
Grand-Cru Lage "La Moutonne", in der der
"Kimméridgien Boden" (Muschelkalk) vorherrscht, der
far hervorragende Weine verantwortlich ist.



