Cuvée Brut Originel

Louis de Sacy

Artikel Nr.

Land

Herkunft
Rebsorte
Geschmack
Trinktemperatur

Ausbau

Boden

Fullmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

09500

Frankreich

Der Pinot Noir wachst in der Region Montagne de Reims
Chardonnay (46 %), Pinot Noir (52 %), Pinot Meunier (2 %)
brut

8 -10°C

Temperaturgesteuerte Erste Garung in Edelstahl, danach werden bis zu
20 % altere Reserveestande hinzugefugt. Nach der Zweiten Garung
erfolgt eine Lagerung fir mindestens 2 Jahren bei 10 °C.

Der Boden in der Montagne de Reims ist etwas schwerer als in der
Ubrigen Champagner, da die Kreide hier mit Kalk und Lehm durchmischt
ist.

0,751

Im Glas zeigt sich die typische goldgelbe Farbe. Der nussige Pinot-Typ
hat komplexe und lebhaft-kraftige Nuancen. Der ausdrucksvolle Abgang
ist gepragt vom Terroir, aber nicht agressiv.

Apéritif

Die Familie Sacy ist seit 1633 in Verzy ansassig. 1697 wurde Pierre Louis
Sacy von Konig Ludwig XIV in den Adelsstand erhoben. Das Champagner-
Haus Sacy wurde 1967 gegrindet. Die Sacy's besitzen ca. 20 Hektar
Weinberge rund um Verzy, die mit 100% klassifiziert sind: in "Vallée de la
Marne", "Cotes des Blanc" und "Montagen de Reims".

Das Dorf Verzy auf den Higeln der "Montagne de Reims" ist eines der 17
Dorfer der Champagne, die die Grand Cru-Auszeichnung benutzen
darfen.


http://www.tcpdf.org

