Lagar de Baixo <2020

Finca El Quifidn

Artikel Nr.
Land
Herkunft
Rebsorte

Qualitatsbezeich.

= Geschmack
CASTELL <]

REMEI
ODA

Trinktemperatur
Ausbau

Boden

Fallmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

07028

Portugal

D.O.C. Bairrada

Baga (100 %)

D.O.C. Bairrada

trocken

16 - 18°C

20 Monate in gebrauchten Barriques
Lehmig-kalkig

0,751

Mittleres Rubinrot im Glas. Ausdrucksvolles Bouquet nach frischem roten
Obst. Am Gaumen fein und mineralisch mit Waldnoten und
prasentenTanninen. Baga-typisch ist die pragnante Saure.
Ausgewogener, mittellanger Abgang.

Rebhuhn, Wildschwein und zu gegrilltem Kabeljau

Die Geschichte der Finca El Quifién (Vifas del Jaro) lasst sich bis
mindestens 1863 zurlickverfolgen, heute gehort das Weingut der Familie
Osborne-Osborne, Nachfahren von Thomas Osborne Mann, dem Grinder
des beriihmten Sherry-Produzenten. Die derzeit 65 ha eigenen
Weinberge der Finca El Quifidén liegen rund um das Gut in einer der Top-
Lagen des berihmten Anbaugebietes Ribera del Duero, nur ca. 1 km vom
Fluss Duero entfernt; Kalkstein, Sand und Kies pragen die Boden.
Umgeben ist die Bodega von einem Eichenhain (in Spanisch "Jaros"), der
bei der Namensgebung von Kellerei und dem Zweitwein Pate stand.
"Sembro" dagegen verweist auf die Drossel, die auf dem Weg zur
Uberwinterung in Afrika im Ribera del Duero Halt macht.
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