Barcelé Tempranillo tinto 2016

Hijos de Antonio Barceld

Artikel Nr.

Land

Herkunft
Rebsorte
Qualitatsbezeich.
Geschmack

Trinktemperatur

BARCELO

i

Ausbau

TEMPRANILLO
o

Boden

Flllmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

07012

Spanien

Ribera del Duero (D.O.C.)

Tempranillo (100 %)

D.O. Ribera del Duero

trocken

14 - 16 °C

12 Monate in amerikanischer Eiche

Kalk, Kreide

0,751

Vollmundiger, eleganter Tempranillo. Saftige Frucht, wirzige Krauter-
und Himbeeraromen pragen den kirschroten Dauerbrenner ebenso wie
dezente Holz- und Vanilletdne. Ein modern gemachter, unkompliziert zu
trinkender Begleiter gut gewdrzter Fleischgerichte, ein

Gaumenschmeichler par excellence.

Gemuseauflauf, Lachs, Rind, Schwein, Zicklein, Wildschwein, Tapas,
Hartkase, Paella

Aus den verschiedenen, sehr unterschiedlichen Weinbauregionen des
Anbaugebietes Castilla-Le6n stammen die Trauben, die im Weingut
"Sohne von Antonio Barcelé" vinifiziert werden.
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