Beaune Les Epenottes bio 2018
Albert Bichot

Artikel Nr. @ 04220
Land Frankreich

Herkunft Cote de Beaune, sidlich von Beaune, in der Nadhe von Pommard.
- Die Lage "Les Epenottes" hat die Hangausrichtung Std-West.

Rebsorte © Pinot Noir (100 %)
Qualitatsbezeich. AOC Villages

Geschmack : trocken

Trinktemperatur : 152-172C

I =0, Ausbau Handernte der 30 bis 40 Jahre alten Reben und Garung fir 20 bis 28 Tage
| e | - in temperaturregulierten Holzfassern. Gereift flir 14 bis 16 Monate in

=0\ o4 : - Eichenholzfassern mit 20-30% neuem Holzanteil.
ne du Pavillon :

_ l Boden lehmig, kalkiger Boden

Fillmenge : 0,751

Beschreibung : Dieser Beaune "Les Epenottes" bietet eine kandierte Kirschnase aus
- schwarzen Frichten mit gerésteten Noten (Haselnuss, Schokolade). Am
Gaumen grosszigig und breit mit ausgepragter Struktur und
geschmolzenen Gerbstoffen. Belle finale mit Noten von Lakritz und
Violett.

Uber den Winzer @ In sechster Generation vertritt Albéric Bichot nunmehr das Handelshaus
- Albert Bichot. Die Wertvorstellungen sind in 150 Jahren allerdings
gleichgeblieben: Respekt vor den Mitarbeitern und deren Leistung sowie
vor der Natur, so dass der Weinbau seit 10 Jahren kontinuierlich der
biologischen Landwirtschaft angepasst wird.
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