Riesling "collection" 2020
Cave de Ribeauvillé

Artikel Nr.

Land

Herkunft
Rebsorte
Qualitatsbezeich.
Geschmack

Trinktemperatur

Ausbau

RIESLING.
VM@“ Mascll Boden
Fallmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

00210

Frankreich
Ribeauvillé - Elsal8
Riesling (100 %)
AOC - Qualitatswein
trocken

8 - 10°C

Temperaturkontrollierte Garung im Edelstahltank und anschlieBende
Reifung auf der Hefe fir mindestesn 6 Monate.

Granitverwitterung und kalkig mit hohem Steinanteil
0,751

Trocken und rassig, mit vielfaltigen Aromen, die von fruchtig, wie
Zitrusfrucht, Aprikose und Birne bis mineralisch, wie Feuerstein reichen.

Fisch, Krustentieren und zum berihmten elsassischen Choucroute

Die Cave de Ribeauvillé wurde 1895 von zahlreichen Winzern der Region
gegrindet und ist somit die alteste Winzervereinigung Frankreichs.
Aufgrund seiner Lage im Zentrum der WeinstraRe genielSt Ribeauvillé
viele Vorziige. Das berihmte "Champ de failles" (Feld der Spalten) von
Ribeauvillé hat zahlreiche wechselhafte Gelandeformen von
verschiedenartiger Bodenbeschaffenheit hervorgebracht. Dieses Mosaik
aus Uberaus verschiedenen Parzellen mit einem unvergleichlichen
mineralischem Reichtum hat den Anbau der verschiedensten Rebsorten
begunstigt.
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