Schwarzriesling Alte Reben 2016

Schnaitmann

Artikel Nr.

Land

Herkunft
Rebsorte
Qualitatsbezeich.
Geschmack
Trinktemperatur

Ausbau

Boden

@t SCHWARZRIESLING
TROCKEN

Fallmenge

Beschreibung

Empfehlung

Uber den Winzer

13580

Deutschland
Wirttemberg
Schwarzriesling (100 %)
Q.b.A.

trocken

16 - 18 °C

3 Wochen traditionelle, offene Maischegarung, Ausbau tGber 10 Monate
in10 % neuen, 90 % alten 300-Itr.-Fassern

Gipskeuper , Losslehm
0,751

Funkelndes Kirschrot mit violetten Reflexen. In der Nase zeigt er
einekonzentrierte Sauerkirschfrucht, unterlegt von feinen Gewturznoten,
diean Zimt, Kardamom und Nelke erinnern. Am Gaumen wirkt der Wein
sehr dicht mit anregender Saure und nachhaltiger Mineralitat. Ein Wein,
dersich durch seine burgundische Finesse auszeichnet.

Zander unter der KalbsfuBkruste, Steinbutt mit Triffelschaum, Gebratene
Wachtel mit Zimtkirschen, Kaninchen mit sautierten Steinpilzen

In beeindruckender Weise hat sich das Weingut des Fellbachers Rainer
Schnaitmann zu einer in Deutschland und dariber hinaus angesehenen
Adresse entwickelt. Seit Jahren wird der Gault-Millau-Aufsteiger des
Jahres in der Liste der 100 besten WeingUter Deutschlands geflhrt, in
allen groflen Weinpublikationen wird es als absolutes Spitzengut
Wirttembergs notiert. 2006 wurde es als jingstes Weingut in den
Verband deutscher Pradikatsweinguter (VDP) aufgenommen. Getragen
wird der Erfolg von der Familie und von den bestens ausgebildeten
Mitarbeitern. AusschlieBlich in Handarbeit werden die Trauben gelesen,
ein vielkopfiges Team aus der Umgebung erledigt diese in manchen
Jahren 9 Wochen dauernde Arbeit in den Steilhangen mit Leidenschaft
und Ausdauer. Ein weiterer Schritt in Richtung des best mdglichen
Qualitat ist der seit Jahren praktizierte 6kologische Weinbau, dessen
Zertifizierung seit 2013 [auft.
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